
SUGGESTIONS DE MENUS
Faites votre choix ou dites-nous ce qui vous ferait 
envie!

BOUCHÉES COCKTAILS
5 bouchées / personnes
À partir de 9,95 $ par personne

POTAGES
•	 Courge et ail confit
•	 Courge cari
•	 Navet et miel
•	 Bisque de homard
•	 Panais et poire
•	 Potage du chef

ENTRÉES FROIDES
•	 Terrine de gibier maison et coulis de poivrons 

rouges 
•	 Salade César 
•	 Salade d’effiloché de saumon fumé maison 

et ses garnitures
•	 Carpaccio de betterave et fromage de chèvre
•	 Carpaccio de bœuf
•	 Salade printanière aux fraises fraîches 

et balsamique
•	 Crevettes d’Argentine à la mexicaine
•	 Burrata et tomate fraîche
•	 Tartare $
•	 Tataki de thon
•	 Gravlax de saumon
•	 AquaChile (ceviche)
•	 Salade feta

ENTRÉES CHAUDES
•	 Escargots à la Reine
•	 Feuilleté de champignons sauvages à la crème
•	 Feuilleté de crevettes ou de fruits de mer 

à la crème
•	 Fondue parmesan fromage et bacon
•	 Salade tiède d’effiloché de canard braisé
•	 Pieuvre grillée $

PLATS PRINCIPAUX
•	 Haut de cuisse sauce crème au citron
•	 Suprême de volaille farci au jambon blanc 

accompagné de son fromage du moment  
et sauce aux fines herbes

•	 Poitrine de poulet cacciatore
•	 Côtelette de porc Nagano
•	 Flanc de porc
•	 Mignon de porc au cari rouge
•	 Mignon de porc à la moutarde
•	 Osso buco de porc à l’italienne
•	 Jarret d’agneau
•	 Pêches du marché
•	 Effiloché de bœuf
•	 Bavette de bœuf braisée 
•	 Côte de bœuf au jus 

(supplément selon le prix du marché)
•	 Médaillon de bœuf et sauce au poivre vert 

(supplément selon le prix du marché)
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DESSERTS
Service de votre gâteau de noces avec coulis 
et fruits frais 
 
Ou 

Dessert à votre choix : 

•	 Pomme pochée, sucre brun, noix 
et crème glacée

•	 Tarte à la lime
•	 Gâteau au fromage à la framboise sans gluten
•	 Gâteau forêt noire et mascarpone
•	 Red velvet
•	 Milles-feuilles
•	 Crème brulée 
•	 Profiteroles glacées

AJOUTS 
•	 Trou Normand
•	 Pomme calvados
•	 Orange Grand Marnier
•	 Fraise et basilic
•	 Litchi Soho

INCLUS
•	 Couverts en porcelaine complets
•	 Nappes en tissus
•	 Serviettes de table
•	 Personnel de service


